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Fernando Queiroga, Presidente da G.M. Bolicas,

sobre a XIX Feira Gastronomica do Porco

“A aposta na qualidade e na
genuinidade dos produtos

é o que nos distingue”
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“A aposta na qualidade e na genuinidade

De 13 a IS de janeiro de
2017, o Pavilhdo
Multiusos de Boticas
acolhera a XIX Feira
Gastronomica do Porco,
certame que devera trazer
ao concelho 70 mil
visitantes e gerar um
volume de negocios na
ordem dos 450 mil euros,
resultantes da venda de
e 40

Fernando Quetroga, Presidente da CM Boticas

A Feira Gastronomica do Porco abre o

ciclo de eventos ligados ao fumeiro.

Que expectativas tem para a mesma?
A Feira Gastronémica do Porco € jd um
evento de referéncia na regido, que conse-
guiu consolidar-se ao longo das suas edi-
¢des e que tem garantido um nimero de
visitantes cada vez maior, que em 2017 es-
timamos possam chegar aos 70 mil.
E um evento sobretudo de promogio e di-
vulgacdo dos nossos produtos tradicionais,
que tem também presente a vertente eco-
némica. Calculamos que este certame gera-
rd um volume de negécios diretos na or-

dem dos 450 mil euros, resultantes da ven-
da de aproximadamente 40 toneladas de
fumeiro, o que é jd bastante significativo e
representa um importante complemento
econdmico para os nossos agricultores. Pa-
ralelamente, nestes dias o grande nimero
de pessoas que nos visitam permite que
haja um grande acréscimo ao nivel da hote-
laria e restauracio no concelho, jd que os
restaurantes ficam bem compostos, o que
nos permite dizer que o volume econémico
gerado a volta da Feira Gastronémica do
Porco vai muito para além daquilo que é
comercializado na Feira.

Ao mesmo tempo, a Feira Gastrondmica
do Porco funciona também como uma
“montra” dos nossos produtos, abrindo
portas para que 0s nossos agricultores pos-
sam rentabilizar economicamente o seu
trabalho com vendas ao longo de todo o
ano e nao apenas durante os dias da Feira.

Ha algum destaque especial nesta fei-

ra, em relacdo as anteriores?
Este certame ndo se resume apenas a venda
de fumeiro. E muito mais do que isso, j4
que tem um enfoque muito virado para a
vertente gastronémica, o que € conseguido
com a presenca dos restaurantes, as “Tas-
quinhas”, como gostamos de lhes chamar,
presentes dentro do recinto e que servem
refeicies durante os trés dias do certame,
sendo possivel degustar “inloco” os pratos
da gastronomia tradicional que giram em

dos produtos é o que nos distingue”

torno da carne de porco e dos enchidos,
como o cozido a barrosd, o arroz de costeli-
nhas de vinho e alho, as assaduras, entre
outros. A conjugacao destes factores permi-
te que o visitante possa degustar os nossos
produtos tradicionais e que depois possa
adquirir alguns deles para levar para casa,
tendo ainda ao seu dispor stands de artesa-
nato e de outros produtos de consumo ali-
mentar, como o pao, o folar, o mel, etc.

De ano para ano procuramos imprimir
uma nova imagem actual a Feira, sobretu-
do através da utilizacio de novos stands e
de uma disposicdo alternativa dos mes-
mos, inovando um pouco relativamente as
edi¢des anteriores. Sdo pequenos aspectos
que contribuem para um espaco perma-
nentemente “renovado” e mais atractivo e
que ddo ainda mais destaque aos produtos,
que sdo os verdadeiros “reis” desta Feira.
A animacao que complementa o programa
da feira, quer através das atuagdes dos nos-
sos grupos folcldricos e etnograficos, quer
da realizacdo das “afamadas” Chegas de
Bois, é também garantia da diversidade de
oferta neste certame, que promete entrete-
nimento para todos e certeza de que uma
visita a Boticas nestes dias valerd bem a
pena.

Como sente os produtores de fumeiro

da regido? Tem havido um aumento

ao nivel dos participantes?
A aposta na qualidade e na genuinidade
dos produtos é o que nos distingue. Quem
nos visita sabe perfeitamente que s6 vai en-
contrar o que de melhor temos para ofere-
cer, com todas as garantias de qualidade. O
processo de acompanhamento por parte
dos nossos servicos médico-veterindrios de
todas as fases de producdo do fumeiro
mantém-se, sendo garantia de que tudo é
produzido dentro das mais rigorosas nor-
mas de higiene e qualidade. Ao mesmo
tempo, a entrada de produtos no recinto da
Feira tem de passar pelo controlo de quali-
dade, que garante que s6 o fumeiro e os de-
rivados do porco que obedecem a todas as
normas exigiveis é que podem ser vendi-
dos no certame, dando garantias da sua
qualidade.
Os produtores de fumeiro tém acompa-
nhado esta evolucio e partilham das nos-
sas ideias e exigéncias ao nivel da produ-
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¢do e da qualidade dos produtos. Ao mes-
mo tempo, reconhecem que a Feira Gastro-
némica do Porco é um local de venda
privilegiado dos seus produtos, jd que ga-
rante nao s6 uma excelente oportunidade
de negdcio, mas também a promogdo e a
notoriedade dos nossos produtos. Feliz-
mente o nimero de produtores de fumeiro
com instalacdes licenciadas no nosso con-
celho tem vindo a aumentar, o que é a ga-
rantia da continuidade na producdo destes
produtos de qualidade excepcional e, ao
mesmo tempo, a razao para que este certa-
me se mantenha e perdure no tempo.

Como vé, hoje, o sector primirio do

concelho e o que representa o mesmo

para o concelho?
O sector primdrio é muito representativo
no Concelho de Boticas e continua a ser o
que representa a maior ocupacio da nossa
populagdo. Nos dltimos anos tem conhedi-
do um grande impulso, com muita gente a
regressar a terra e muitos jovens a desen-
volverem projectos agricolas e a estabelece-
rem-se como jovens agricultores. Sdo pro-
jectos ligados, sobretudo, a pecudria, no-
meadamente a producdo de gado bovino e
suino. A Feira do Porco tem funcionado em
boa medida como um estimulo a que haja
cada vez mais pessoas a dedicarem-se a
criacdo de porcos e, consequentemente, a
producdo de fumeiro pelos métodos tradi-
cionais, j4 que véem futuro nesta activida-
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de e boas oportunidades de comercializa-
rem os seus produtos, sendo, por isso, uma
atividade bastante atractiva.

Tém surgido vdrios pedidos para instala-
¢do de cozinhas de vendas diretas, o que
nos faz acreditar que a continuidade da tra-
dicdo, associada a inegdvel qualidade dos
produtos, estd assegurada, dando ainda
mais sentido a realizacdo desta Feira, bem
como de outras similares.

Os nossos agricultores tém capacidade e co-
nhecimento para produzir em qualidade,
mas necessitam de mecanismos que lhes ga-
rantam a venda do seu produto, o que este
género de certames faz na perfeicio.

Que outros incentivos tém sido preco-

nizados para a promogio dos produ-

tos regionais?
A Feira Gastrondmica do Porco é o evento
por exceléncia que realizamos no Concelho
de Boticas para divulgacdo e promocado dos
nossos produtos. A par deste evento, apos-
tamos também na realizacdo dos Fins-de-
Semana Gastrondmicos, bem como na
presenca em Feiras e eventos relacionados
com o turismo, tanto em Portugal como no
estrangeiro, para podermos levar mais lon-
ge 0 nome da nossa terra e dos nossos pro-
dutos, criando oportunidades de negdcio
aos nossos produtores.
Em paralelo, apoiamos também os agricul-
tores locais com um conjunto vasto de in-
centivos, que passam pela reducdo ou isen-
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¢do de taxas para licenciamento de edifi-
cios para a sua atividade, elaboracdo e
acompanhamento de projectos a submeter
a financiamento de fundos comunitarios,
atribuicdo de apoios a sanidade animal
(vacinacdo do gado), etc. Este conjunto de
apoios/ incentivos representam mais valias
para o0s nossos agricultores/produtores
que lhes permitem reduzir os custos de
produgdo e, assim, tornarem-se mais com-
petitivos.

A qualidade dos nossos produtos é a nossa
maior preocupacdo, procurando que a
mesma se mantenha sempre em patamares
muito elevados, pois a qualidade é a garan-
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tia do sucesso e hd sempre mercado para os
produtos de qualidade.

Que mensagem gostaria de deixar as

pessoas que pretendem visitar a XIX

Feira Gastronomica do Porco?
Em primeiro lugar, gostaria de lhes dizer que
essa visita valerd bem a pena, pois temos
muito para mostrar e para oferecer. Durante
esse fim-de-semana (de 13 a 15 de janeiro) o
visitante terd reunido num espaco reduzido
um pouco do melhor que o Concelho tem
para oferecer e estou certo que deixard todaa
gente com vontade de regressar a Boticas
para poder conhecer melhor a nossa terra.
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